
LE VIN

COLLECTION N°16

NOTES DE DÉGUSTATION

ŒIL: Une robe brillante aux reflets argentés.

Subtil, complexe, dévoilant une expression multiple du fruit :
mirabelle, zestes de citron confit et pamplemousse blanc. Des
notes de fleurs blanches, de miel d’acacia et de noisette fraîche.

Attaque franche et acidulée avec des notes d’abricot, de yuzu, de
fleurs blanches et d’eucalyptus. Une bouche soyeuse, élégante et
d’une grande fraîcheur. Un vin ciselé d’une belle complexité à la
finale longue et saline.

BOUCHE:

N°16 se mariera parfaitement avec un ceviche de noix de Saint-Jacques à la
pomme Granny Smith avec une pointe d’huile de basilic, un gravlax de
saumon au thym citron, une tarte au citron à la pâte sablée aux amandes ou
un abricot poché à la verveine.

ACCORDS GASTRONOMIQUES

NEZ :


